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- Antes de tudo, tera de congelar o cilindro da Sorveteira no seu frigorifico, antes de preparar o gelado
(aconselhamos coloca-lo no congelador antes 22hs de comecar a fazer o seu gelado, para se tornar bastante
solido).

- Para obter melhores resultados, a mistura da receita deve ser preparada um dia antes de vocé usar. Se
pretender usar a mistura na hora, coloque-a pelo menos 30 minutos no frigorifico.
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[/2 de morangos frescos

3/4 de um copo de agucar em po

2/3 de um copo de creme de chantilly
| colher de cha de sumo de limao
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|. Lave e limpe os morangos e coloque-os numa liquidificadora.

2. Coloque numa batedeira o agucar em po, o sumo de limao e o creme de chantilly.

3. Junte o sumo de morango na batedeira e misture-os com o resto dos ingredientes.

4. Coloque o cilindro congelado na Sorveteira Tristar e coloque a misture do gelado de morango.
5. Ligue a maquina e deixe-o ligado durante 20-40 minutos, ou até a mistura se tornar congelada.

~

—n T TR

- O gelado feito em casa tem uma consisténcia mais leve.
- Para um gelado mais solido, coloque o gelado num recipiente e leve-o ao congelador até obter a consistén-

cia pretendida.
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